Moledora de Carne 120KH/H

TC-12

e Carnicerias
e restaurantes
e fabricas de alimentos.

~

ESPECIALISTAS EN EQUIPOS DE GASTRONOMIA INDUSTRIAL

e

Garantia de Servicio técnico Disponibilidad

fabrica en todos y asesoria para de repuestos y
los equipos instalacion y soporte para

Cazati. funcionamiento mMantenimiento

de los equipos. de los equipos.



INFORMACION DEL EQUIPO

La moledora de carne TC-12 es un
equipo compacto y robusto para uso
profesional, diseflado para ofrecer
alto rendimiento, resistenciay
facilidad de limpieza. Su estructura
en acero inoxidable y su capacidad
de hasta 120 kg por hora la
convierten en una solucion eficiente
para operaciones que requieren
productividad y durabilidad en el
procesamiento de carne.

s
Capacidad 1 20 kg/h

Dimensiones 450x295x450

Caracteristicas del Equipo

e Potencia: 650 W

e Materialidad: Acero inoxidable
e Peso: 22 kg

e Produccion: 120 kg/h
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